LUNCH & DINNER

APERO SHARING BITES

IBERICO KROKETJES 4 stuks € 8.00

TOMAAT-MOZARELLA KROKETJES 4 stuks € 8.00 LUNCHMENU

GEITENKAAS-SPEK KROKETJES 4 stuks € 8.00 maandag - zaterdag

SARDINELLAS HERPAC blikje €14.00 van 12u tot 14u30
VOORGERECHTEN GROENTENSOER

GEBAKKEN GAMBA'S (Gambero Argentino) met look en verse kruiden €22.00 of

GEBAKKEN EENDENLEVER met gekarameliseerde appeltjes en nootjes €22.00 TOMATENSLAATJE

WARME QUINOASALADE met verse kruiden, feta en seizoensgroenten Y4 £18.00

GARNAALKROKETTEN (Atelier Carré] met gefruite peterselie €21.00

TOMATENSLAATJUE met burrata en basilicumpesto € 20.00 VIS VAN DE DAG

KALFSZWEZERIKEN met créme van knolselder, beukenzwam en spinazie £ 30.00 of

RUMPSTEAK
met sla, frietjes en kruidenboter

HOOFDGERECHTEN

BOUILLABAISSE met crystal toast en rouille €34.00

SLIPTONGETJES (3 ST) met sla, frietjes en verse mayonaise €38.00

ZEEBAARSFILET met spitskool, geplette patatjes met bieslook en garnaalsausje €34.00

RIB-EYE met peper- of champignonsaus, sla en frietjes € 38.00

FILET PUR met seizoensgroenten en pepersaus €41.00

VIS VAN DE DAG met verse pasta en seizoensgroenten €34.00

GEBAKKEN GAMBAS (Gambero Argentino) met look, verse kruiden, sla en frietjes €32.00

STEAK TARTAAR met sla, frietjes en verse mayonaise €30.00

KALFSZWEZERIKEN met créme van knolselder, beukenzwam en spinazie £45.00
MOSSELEN AR
NATUUR € 29.00 EEN ALLERGIE?
WITTE WIJN € 30.00

ROOM EN WITTE WIJN €31.00

KNOFLOOK €30.00 MELD HET ONS!
FIJNE KRUIDEN € 30.00

VAN DE CHEF € 31.00

b4 VEGGIE

DESSERTS

CHOCOLADEMOUSSE huisbereid (3,10 Dominique Persoone] €12.00
TARTE TATIN met vanille-ijs €12.00
DAME BLANCHE €12.00
ASSORTIMENT KAAS €15.00
KINDERIJSJE 2 7000

INTERNOS

Brasserie - Restaurant - Hotel GESLOTEN OP DINSDAG EN WOENSDAG




DRINKS

FRISDRANKEN WARME DRANKEN BIEREN

Bru1 | € 9.00 Espresso € 3.50 Stella Artois 25cl € 3.00
Bru Va | € 3.00 Mokka £ 350 Stella Artois 33cl £ 400
Bru Yz | € 5.00 Decafeine £ 350 Stella Artois 0% € 350
Coca-cola € 3.00 Koffie verkeerd € 450 La Trappe Trappist Dubbel 2 LD
Coca-cola zero € 3.00 Cappuccino met slagroom € 450 La Trappe Trappist Tripel €450
Fanta € 3.00 Thee £ 450 Leffe blond £ 450
Gini € 3.00 Irish coffee / Italian coffee £ 900 Leffe blond 0% € 450
lce tea € 3.00 Westmalle trappist Tripel €450
Schweppes tonic € 3.00 Duvel €450
Sinaasappelsap ¢300 LIKEUREN EN Orval ¢ 5.00
STERKE DRANKEN et o
. Kwaremont £ 450
APERITIEVEN Amaretto . 9.00  Tripel Karmeliet £ 450
Grand Marnier 8.00 ; €
Aperitief van het his £900  Conrens cgop o oornardus Tripel _ 4.8
Sherry € 6500 - - St Bernardus Abt 12 4.50
€ Cognac Courvoisier 8.00 SeaKing Zeewier Tripel £ 450
Porto BDU C | d € 8 00 N N €
. € alvados : SeaKing Zilt Blond 6,5° 4.50
Pineau des charentes 6.00 Grappa €12.00 . £
Martini wit/rood € 6.00 pp _ . Jus de Mer Blond 7,2 4.50
Vermouth Rosso Reserva ‘Mita’ € 9.00 Jonge / oude jenever >.00 Lindemans Kriek 3,5° © 400
= = g Limoncello € 7.00
Kir witte wijn 8.00 Talisker 10y €12.00
Kir royal £14.00

Cgmpar‘i puur € 9.00 Oban 14y $1200 ALCOHOLVRIJE

= i APERITIEF
B di € 8.00
J;;a“ € 800 COCKTAIL Festivo Portofino € 7.00

Picon vin blanc €10.00 Basil Smash €12.00 Alcoholvrije Gin Tonic €12.00
Ricard € 800 Margarita €12.00 Buloo “parelend” 33 cl €12.00
Wodka € 8.00
Aperaol £11.00
Negroni s MOCKTAIL
+ SUPPL. Margarita virgin £12.00
Coca-cola € 3.00 Basil Tonic £12.00
Premium tonic € 350 Seabreeze £12.00
Fruitsap £ 3.00
BUBBELS ROSE %
Cava Familia Oliveda brut € 8.00 Huiswijn € 6.00
Champagne Gobillard 1er cru Grande Réserve £14.00 RooD
Huiswijn € 6.00
wiIT Wolftrap € 6.00
Huiswijn ¢ 6.00 Syrah - Moervedre, Franschhoek, Zuid-Afrika
Pinot Blanc “Haus Klosterberg” € 7.00 Campo Nuevo, Tempranillo € 7.00
Weingut Markus Molitor, Mosel, Duitsland Navarra, Spanje
La Roche Percée € 7.00 Passitivo, Primitivo 2 7[00
La Haute Vallée de L'Orb, Languedoc, Frankrijk Puglia, Italig
Moira Verdejo € 8.00

Rueda, Spanje
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WIIN

BUBBELS - WITTE WIN - ROSE - RODE WIJN PER FLES

-

37,5¢l 75¢l
WIT BUBBELS
LOIRE Cava Familia Oliveda brut € 35.00
Sauvignon de Touraine € 28.00 Champagne Gobillard 1er cru Grande Réserve € 60.00
Danielle de L'Ansée
Sancerre €3200 €4800 ROSE
Vignerons Crochet LANGUEDOC
Pouilly'Fumé “En‘Travertin" € 28.00 € 42.00 Les Calades € 08.00
Henri Bourgeois Vin de Pays d’Hérault du Mont Baudile
BDUR(:.;DGNE BLANQ ) ITALIE
Chablis “Les Grands Terroirs € 30.00 € 50.00 ¢ 5900
Samuel Billaud AMano , :
Puglia, Primitivo Rosé
Rully blanc “La Crée” € 60.00
Domaine Belleville ROOD
Pouilly Fuissé € 55.00 COTES-DU-RHONE
Domaine Thibert Cairanne “Cuvée des Garrigues” € 39.00
ELZAS Domaine des Amadieu, CDR Villages
Pinaot Gris € 2500 € 43.00
: . BORDEAUX
D Mosbach, Marlenh ,
gl oorecn, Marenneim Chateau Bel Air €2500 € 36.00
ZUID-AFRIKA Lussac St Emilion
Vgg:,lfggeclgggdonnay € 29.00 ZUID-AFRIKA
a Wolftrap € 29.00
\?I'JAI\[I)JEP . Abari ¢ 38.00 Syrah - Moervedre, Franschhoek
eiga Da Princesa, Albarino . .
Rias baixas K/TALIE " 4 = getan
ontepulciano d'Abruzzo .
VDVU'I TSLgll\ID ¢ 95.00 Casale Vecchio, Abruzzo
eingut Salwey .
Weissburgunder SSP ANJEO et
enda del Oro Bk
Pinot Blanc “Haus Klosterberg” € 37.00 : :
Weingut Markus Molitor, Mosel Bodega Vizcarra, Ribera del Duero
B Tinto Roble € 32.00
ITALIE Bodega Rejadorada, Valladolid
Alice-verdeca € 35.00
Manduria-Puglia DUITSLAND
Weingut Salwey € 35.00
Spatburgunder
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