
Mittagessen & Abendessen

HABEN SIE 
EINE ALLERGIE?

MELDEN SIE UNS!

GEBRATENE ENTENLEBER mit karamelisierten Apfeln   € 22.00

GEBRATENE GAMBA’S mit Knoblauch und feinen Krautern   € 21.00

GEBRATENES KALBSBRIES mit Pilzen und Dijonsauce   € 24.00

WARMER QUINOASALADE frishen Krautern und Gemüse der Saison     € 16.00

BURRATA mit Tomatensalat und Pesto mit Basilicum     € 16.00

TOMATE HANDGESCHALTEN GARNELEN mit frischen Mayo   € 24.00

KRABBENKROKETTEN   € 19.00

Vorspeisen

GROSSE FISCHSUPPE   € 34.00
mit Toast und Rouille

GEBRATENE KLEINE SEEZUNGEN (3 ST)    € 34.00
mit frischen Salat und Pommes frites

KABELJAU   € 33.00
mit Zucchini, Fenchel, Fregula Nudeln und Currysauce

SEEBARSCH   € 34.00
mit Spitzkohl, Garnelensauce, Garnelen und Kartoffelpuree

GEBRATENE GAMBA’S   € 31.00
mit Knoblauch, feinen Krautern, Salat und Pommes frites

RIB EYE MIT SAUCE NACH WAHL, SALAT UND POMMES FRITES   € 34.00
mit Pfeffer-, Pilzen- oder Bearnaisesauce

STEAK TATAR HANDGESCHNITTEN   € 28.00
mit Pommes und Salat

GEBRATENER KALBSBRIES   € 36.00
mit Pilzen, Dijonsauce, Gemüse und Kartoffeln

TOMATE HANDGESCHALTEN GARNELEN   € 36.00
mit Tomate, Salat, frischen Mayo und Pommes frites

Hauptgerichte

NATUR   € 28.00
WEISSWEIN   € 29.00
SAHNE UND WEISSWEIN   € 30.00
KNOBLAUCH   € 29.00
FINE KRAUTER   € 29.00
AUF CHEF’S ART   € 30.00

Muscheln

SCHOKOLADESCHAUM im Haus zubereit   € 8.00
CRÈME BRÛLÉE   € 8.00
KARAMELISIERTE Apfeltorta vanille eis    € 9.00
KARAMELISIERTE Birnetorte maneleis     € 9.00
COUPE BRÉSILIENNE   € 9.00
DAME BLANCHE   € 9.50
KÄSEPLATTE von Käsemeisterin Caroline Zwartjes   € 12.00

desserts

Mittagsmenu
mo - sa von 12h bis 14h30

GEMÜSESUPPE

oder

TOMATENSALAT

 FISCH DES TAGES 

oder

RUMPSTEAK 
mit salat, pommes frites  

Und kräuterbutter

€ 28.00

DIENSTAGS UND MITTWOCHS GESCHLOSSEN

VEGGIE



Sodas
Bru 1 l € 9.00
Bru ¼ l € 3.00
Bru ½ l € 5.00
Coca-cola € 3.00
Coca-cola zero € 3.00
Fanta  € 3.00
Gini € 3.00
Ice tea € 3.00
Schweppes tonic € 3.00
Orangensaft € 3.00

apiritives
Aperitif des Hauses € 9.00
Sherry € 6.00
Porto € 6.00
Pineau des charentes € 6.00
Martini weiß/rot € 6.00
Vermouth Rosso Reserva ‘Mita’ € 9.00
Kir witte wijn € 6.00
Kir royal € 12.00
Campari puur € 6.00
Gin € 11.00
Bacardi € 8.00
J&B € 8.00
Picon vin blanc € 8.00
Ricard € 8.00
Wodka  € 8.00
Aperol € 9.00
Negroni € 9.00

+ SUPPL. 
Coca-cola € 3.00
Premium tonic € 3.50
Fruchtsaft € 3.00

Warme GETRÄNKEN
Espresso € 3.00
Mokka € 3.00
Decafeïne € 3.00
Milchkaffee € 3.50
Cappuccino mit Schlagsahne € 3.50
Thee € 3.50
Irish coffee / Italian coffee € 9.00

Likore und 
SPIRITUOSEN
Amaretto € 9.00
Grand Marnier € 8.00
Cointreau € 8.00
Cognac Courvoisier € 8.00
Calvados € 8.00
Grappa € 9.00
Jonge / oude jenever € 5.00
Limoncello € 7.00
Espresso Martini € 10.00

Whisky
Chivas Regal € 10.00
Talisker 10y € 12.00
Oban 14y € 12.00

cocktail
Whisky sour € 10.00

Biere
Stella Artois 25cl € 3.00
Stella Artois 33cl € 4.00
Stella Artois 0% € 3.00
La Trappe Trappist Dubbel  € 4.50
La Trappe Trappist Tripel  € 4.50
Leffe blond € 4,00
Leffe blond 0% € 4.00
Leffe bruin € 4,00
Westmalle trappist Dubbel € 4.50
Westmalle trappist Tripel € 4.50
Duvel € 4.50
Omer € 4.50
Kwaremont € 4.50
Tripel Karmeliet € 4.50
St Bernardus Tripel € 4.50
St Bernardus Abt 12 € 4.50
SeaKing Zeewier Tripel € 4.50
SeaKing Zilt Blond 6,5° € 4.50

alkoholfreier 
aPERITIF
Crodino “bitter” € 6.00
Festivo Portofino € 6.00
Alkoholfreier Gin Tonic € 10.00

Mocktail
Opius Amaro - Tonic € 10.00
Rumish - ginger beer € 10.00

champagner - weissweine - RosÉweine - rotweine
CHAMPAGNER 

Cava Familia Oliveda brut  € 8.00

Champagne Gobillard 1er cru Grande Réserve € 12.00

WEISSWEINE
Hauswein € 6.00

Pinot Blanc “Haus Klosterberg”  € 7.00
Weingut Markus Molitor, Mosel, Deutschland

La Roche Percée € 7.00
La Haute Vallée de L’Orb, Languedoc, Frankreich

Moira Verdejo € 6.00
Rueda, Spanje

ROSÉWEINE
Hauswein € 6.00

La Roche Percée, Rousanne € 6.00
La Haute Vallée de l’Orb, Languedoc, Frankreich 

ROTWEINE
Hauswein € 6.00

Wolftrap € 6.00
Syrah - Moervèdre, Franschhoek, Südafrika

Campo Nuevo, Tempranillo € 7.00
Navarra, Spanien

Passitivo, Primitivo € 7.00
Puglia, Italië 

GetrÄnke

DIENSTAGS UND MITTWOCHS GESCHLOSSEN



DIENSTAGS UND MITTWOCHS GESCHLOSSEN

weinkarte

champagner - weissweine - RosÉweine - rotweine
WEISS
LOIRE 
Sauvignon de Touraine   € 28.00
Danielle de L’Ansée

Sancerre €   25.00 € 43.00
Vignerons Crochet

Pouilly Fumé “En Travertin”  €   25.00 € 42.00
Henri Bourgeois

BOURGOGNE BLANC 
Chablis “Les Grands Terroirs”  €   30.00 € 48.00
Samuel Billaud 

Rully blanc “La Crée”    € 55.00
Domaine Belleville 

Pouilly Fuissé   € 55.00
Domaine Thibert  

ELZAS 
Pinot Gris €   25.00 € 43.00
Domain Mosbach, Marlenheim 

LANGUEDOC 
Château ollieux Romanis Classique Blanc   € 26.00
Corbières 

ÖSTERREICH
Grüner Veltliner von den Terrassen   € 32.00
Weingut Sepp Moser, Kremstal  

SÜDAFRIKA 
Vintager Sauvignon Blanc   € 29.00
Kaapstad 

SPANIEN 
Veiga Da Princesa, Albarino   € 35.00
Rias baixas  

DEUTSCHLAND 
Eymann   € 35.00
Riesling - Pfalz

Weingut Salwey    € 35.00
Weissburgunder 

Pinot Blanc “Haus Klosterberg”    € 37.00
Weingut Markus Molitor, Mosel 

ITALIEN 
Alice-verdeca   € 30.00
Manduria-Puglia

PORTUGAL
Cazas Novas Vinho Verde Colheita   € 28.00
Avesso, Baião

UNGARN
Château Pajzos Tokaj Furmint   € 28.00
Tokaj

CHAMPAGNER
Cava Familia Oliveda brut   € 29.00

Champagne Gobillard 1er cru Grande Réserve   € 55.00

ROSÉ
LANGUEDOC
Les Calades   € 26.00
Vin de Pays d’Hérault du Mont Baudile 

Mas de la Doux “La Roche Percée”   € 29.00
La Haute Vallée de l’Orb

ITALIEN    
A Mano   € 29.00
Puglia, Primitivo Rosé  

ROT
LANGUEDOC 
Château Ollieux Romanis Classique   € 28.00
Corbières

CÔTES-DU-RHÔNE 
Cairanne “Cuvée des Garrigues”   € 35.00
Domaine des Amadieu, CDR Villages

SÜDFRANKREICH 
Pas Si Vite   € 30.00
Saint Guilhem le Désert

BORDEAUX 
Les Charmes de Dompierre   € 33.00
Médoc

Château Bel Air €   25.00 € 36.00
Lussac St Emilion

SÜDAFRIKA 
Wolftrap   € 29.00
Syrah - Moervèdre, Franschhoek

ITALIEN    
Montepulciano d’Abruzzo    € 30.00
Casale Vecchio, Abruzzo

SPANIEN 
Senda del Oro     € 32.00
Bodega Vizcarra, Ribera del Duero

Tinto Roble   € 32.00
Bodega Rejadorada, Valladolid

Trilogia Casa los frailes   € 45.00
Valencia

ÖSTERREICH 
Zweigelt Selection   € 30.00
Weingut

DEUTSCHLAND 
Weingut Salwey   € 35.00
Spatburgunder

BULGARIEN 
Domaine Bessa Valley Enira Red   € 35.00
Merlot, Syrah, Petit Verdot, Cabernet Sauvignon - Bessa Valley

75 cl37,5 cl


