DEJEUNER & DINER

N

ENTREES

FOIE GRAS DE CANARD POELE au pommes caramelisé €18.00

CROQUETTES DE CREVETTES GRISES €18.00 €27.00

GAMBAS A LA PLANCHA €18.00 €28.00

RIS DE VEAU avec champignons de hétre et céleri rave - sauce dijonnaise €22.00 *¢34.00

SALADE DE QUINOA TIEDE - herbes fraiches - légumes selon la saison €15.00 €23.00

SALADE DE CHEVRE CHAUD crotin de chavignol et miel £16.00 €26.00

PLATS PRINCIPAUX

BOUILLABAISSE € 30.00
Avec ses toasts et rouille

SOLETTES MEUNIERE € 32.00
Salade fraiche et frites

FILET DE CABILLAUD €29.00

Zucchini et fenouil - pates fregula avec des herbes fraiches - sauce de noix de coco au curry

FILET DE BAR AU CHOU POINTU €29.00
Sauce crevette - pommes puree

ENTRECOTE IRLANDAISE €32.00
Salade, frites et sauce au choix (poivre, champignon ou sauce béarnaise]

FILET PUR €34.00
Legumes de saison - pommes de terre au four

TARTARE DE BOEF AU COUTEAU €27.00
salade et frites

POUR LES ENFANTS €15.00

Burger ou steak+ frites

MOULES DESSERTS

NATURE £ 28.00 MOUSSE AU CHOCOLAT fait maison € 8.00
VIN BLANC € 29.00 CREME BRULEE € 8.00
CREME ET VIN BLANC £ 30.00  TARTE TATIN & /a glace vanille £ 9.00
A LAIL £ 29.00  TATIN DE POIRES & /a glace d’ amande ¢ 9.00
FINES HERBES €29.00 DAME BLANCHE € 950
A LA FACON DU CHEF £ 30.00  COUPE BRESILIENNE £ 9.00

ASSIETTE DE FROMAGES €12.00

INTERNOS

Brasserie - Restaurant - Hotel

VOUS AVEZ
UNE ALLERGIE?
SIGNALEZ-NOUS!

MENU
DE LA MER

TARTARE DE SAUMON

avec tomate confite

ou

CROGUETTES DE CREVETTES GRISES

SOLETTES POELEE 2sT
avec salade fraiche et frites

MOUSSE AU CHOCOLAT maison
ou
ASSIETTE DE FROMAGE + 2.00

MENU DU
DEJEUNER

lu-sade 12h a 14h30

SOUPE DE LEGUMES
ou
SALADE DE TOMATES

POISSON DU JOUR
ou

RUMSTEAK
avec de la laitue, des frites et
du beurre aux herbes

FERME LE MARDI ET LE MERCREDI




LES BOISSONS

SODAS BOISSONS CHAUDES BIERES

Bru1 | £ 900  Espresso € 3.00  Stella artois 25cl 2.70
Bru sl £ 250 Mokka £ 3.00 Stella artois 33cl 3.50
Bru Yz | £ 5.00 Decafeine £ 3.00 Hoegaarden 2.90
Coca-cola £ 250 Koffie verkeerd € 380 Rodenbach 3.00
Coca-cola zero £ 250 Cappuccino met slagroom € 380 Le Fort 4.20
Fanta £ 250  Thee £ 350 La Trappe Trappist Dubbel 450
Gini € 3.00 Irish coffee / Italian coffee € 700 La Trappe Trappist tripel 4.50
Ice tea £

Schweppes tonic £

£ 3.00 SPIRITUEUX Leffe bruin

Sinaasappelsap 3,90

APERITIFS Amaretto

Grand Marnier
Aperitief van het huis

7.50 \Westmalle trappist dubbel 4.50

7.50 \Westmalle trappist tripel 4.50

9.00

€

€

€

€

€

€

€
3.00 Liefmans fruitesse € 3.00
3.00 LIQUEURS ET Leffe blond € 3,90

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€
€

’ Cointreau €750  Duel 3,90
sherry ° 8.00 Cognac Courvoisier € 8.00 Omer 3,90
Porto ° 6.00 Calvados € 750 Kwaremont 3.90
Pineau des charentes ° 6.00 Grappa € 500  Tripel karmeliet 450
I\/.Iarti.ni wit{rood ° 6.00 Jonge / oude jenever € 400  StBernardus tripel 4.50
Er‘ Wltth wiin ;g-gg Limoncello €400  StBernardus Abt 12 4.50

ir royale . =

Campari puur € 6.00 WHISKY,S APERITIF
Gin € 900  Chivas Regal c900 SANS ALCOOL
Bacardi £ 800  Talisker 10y £ 9.00 Crodino “bitter” ¢ 5.00
J8B z 8.00  Oban 14y £ 800 Fegtivo Portofino ¢ 6.00
Picon vin blanc ; 8.00 Pomodaro 100% tomatensap ¢ 6.00
Ricard ; 8.00 Limonata - Mandarinata ¢ 6.00
gilodka 8.00 Seedlip Gin £10.00
Aperol £ 9.00
+ SUPPL.
Coca-cola, Coca-cola light £ 250 VINS ET BIERES
Premium tonic £ 350

CHAMPAGNE - VINS BLANCS - VINS ROSES - VINS ROUGES %

CHAMPAGNE BLANC DOUX
Cava Familia Oliveda brut € 8.00 Ballet d'Octobre € 750
Champagne Gobillard 1er cru Grande Réserve €12.00 Domaine de Cauhapé, Sud-Ouest, Frankrik
BLANC ROSE
La Belle Vie Blanc € 6.00 Mas de la Doux “Convives” Rosé 2 ET
Domaine de Gournier, Pays d'Oc IGF Frankrijk La Haute Vallée de I'Orb, Languedoc, Frankrijk
Pinot Blanc “Haus Klosterberg” € 7.00
Weingut Markus Molitor, Mosel, Duitsland ROUGE
Mas de la Doux “Convives” Blanc € 7.00 Shiraz - Merlot € 5.00
La Haute Vallée de L'UI‘b, Languedoc, Frankr‘ijk DI"DSL’dy HDf, Western CBpE,', Zuid-Afrika
Moira Verdejo £ 6800 Campo Nuevo, Tempranillo ¢ 6.00
Rueda, Spanje Navarra, Spanje

INTERNOS

Brasserie - Restaurant - Hotel FERME LE MARDI ET LE MERCREDI




LES VINS

CHAMPAGNE - VINS BLANCS - VINS ROSES - VIN ROUGES

BLANC

LOIRE
Sauvignon de Touraine

€ 28.00

Danielle de L’Ansée
Sancerre “Cellier de la Thibaude”

€22.00

€ 38.00

D. Jean Marc Crochet
Pouilly Fumé “En Travertin”

€25.00

£42.00

Henri Bourgeois

BOURGOGNE BLANC
Chablis “Les Grands Terrairs”

€30.00

€ 45.00

Samuel Billaud
Rully blanc “La Crée”

€ 48.00

Domaine Belleville
Pouilly Fuissé

€ 48.00

Domaine Thibert

ELZAS
Pinot Gris

€25.00

€ 33.00

Domain Maosbach, Marlenheim

LANGUEDOC
Chéateau ollieux Romanis Classique Blanc

€ 26.00

Corbieres
Mas de la Doux “Convives” Blanc

€ 29.00

La Haute Vallée de L'Orb

OOSTENRIJK
Griner Veltliner von den Terrassen

€ 32.00

Weingut Sepp Moser; Kremstal

ZUID-AFRIKA
Vintagere Sauvignon Blanc

€ 28.00

Kaapstad

SPANJE
Jaspi Blanc

£ 29.00

Coca i Fito, Terra Alta
Veiga Da Princesa, Albarino

€30.00

Rias baixas

DUITSLAND
Mosel Riesling

€ 35.00

Julian Haart, Mosel, Danielle de L'Ansée
Pinot Blanc “Haus Klosterberg”

€ 37.00

Weingut Markus Molitor, Mosel

ITALIE
Alice-verdeca

€ 30.00

Manduria-Puglia

INTERNOS

Brasserie - Restaurant - Hotel

CHAMPAGNE

Cava Familia Oliveda brut

-

3750l

75.cl
29.00

Champagne Gobillard 1er cru Grande Réserve

55.00

ROSE
LANGUEDOC
Fier Comte

23.00

Vin de Pays du Mont Baudile
Mas de la Doux “Concices”

27.00

La Haute Vallée de I'Orb

ROUGE

LANGUEDOC
Chéateau Ollieux Romanis Classique

26.00

Corbieres

COTES-DU-RHONE

Cotes du Rhéne “Haut de Brun” €22.00

Alain Jaume & Fils
Cairanne “Cuvée des Garrigues”

30.00

Domaine des Amadieu, CDR Villages

BORDEAUX
Les Charmes de Dompierre

33.00

Meédoc

Chateau Bel Air €22.00

€

36.00

Lussac St Emilion

ZUID-AFRIKA
Shiraz-Merlot

29.00

Drostdy Hof, Western Cape

ITALIE
Montepulciano d’Abruzzo

30.00

Casale Vecchio, Abruzzo

SPANJE
Senda del Oro

32.00

Bodega Vizcarra, Ribera del Duero
Trilogia Casa los frailes

45.00

Valencia

OOSTENRIJK
Zweigelt Selection

30.00

Weingut
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